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Lemnos は、1966年服部時計店工場精工舎（現セイコータイムクリエーション株式会社）との取引を開始し、本格的な時計事業を開始しました。自社ブランドと

して開発したGANBARA「HOLA」（デザイン：川崎和男）が1989 年にグッドデザイン賞やニューヨーククーパーヒューイットミュージアムの永久展示品に選定され、
デザインクロックブランドとして大きな一歩をスタートさせました。

この度、株式会社タカタレムノスは寺田尚樹氏デザインによる15.0% 待望の新作
「No.21 ex vanilla（エクストラ バニラ）」「No.22 ex rich vanilla（エクストラ リッチ バニラ）」を
2024年9月30日より発売を開始しました。
 

 

106PRESS RELEASE

15.0% icecream spoon

2024.10.01

素材に銅の無垢材を使用したアイスクリーム専用スプーン
エクストラ バニラ・エクストラ リッチ バニラ / designed by Naoki  Terada

アルミニウムに替えて素材に銅の無垢材を使用しました。銅はアルミニウムに比べ熱伝導率が
約1.7倍。アイスクリームを溶かすスピードも1.7倍です。ex=エクストラと名付けられたこの
スプーンは本当のアイスクリーム好きのためにデザインされました。食べすぎ注意です。
 

寺田　尚樹

是非、ご注目をいただけますよう、ご案内申し上げます。
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JT24G-01
寸 法：W105×D26×H14mm  
重 量：110g  
素 材：純銅/鏡面研磨仕上げ
J A N：4515030802242  
価 格：7,700円 （本体価格7,000円）      
　　　　　 
             

��.�% アイスクリームスプーン
No.�� ex vanilla

アルミニウムに替えて素材に銅の無垢材を使用しました。
銅はアルミニウムに比べ熱伝導率が約�.�倍。アイスクリ
ームを溶かすスピードも�.�倍です。ex = エクストラと
名付けられたこのスプーンは本当のアイスクリーム好きの
ためにデザインされました。食べすぎ注意です。

     
　　　　　            なぜ「��.� %」なの？
15.0%という数字は「アイスクリーム＝乳固形分15.0%以上」という日本の成分規格から。
アイスクリームの成分をそのままブランド名にしました。

��.�% アイスクリームスプーン＋ケース
No.�� ex rich vanilla

カバンや引き出しの中で、スプーンを傷から守る、
専用透明ケースの登場です。��.�%アイスクリーム
スプーンNo.��とのセットでお届けします。

JT24G-02
寸 法：本体 W105×D26×H14mm
       ケース W131×D33×H17 .5mm  
重 量：本体 110g、ケース20g、全体130g 
素 材：純銅/鏡面研磨仕上げ（スプーン）
　　    Eastman Tritan  コポリエステル（ケース）
J A N：4515030802259  
価 格：8,250円 （本体価格7,500円）      
　　　　　 
             

TM
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 本件に関するお問い合わせ 株式会社タカタレムノス
営業企画部・広報担当：菊地
m :  press@lemnos.jp
t :  03-5981-8120　f ： 03-5981-8365

東京ショールーム・オフィス

〒112-0012　東京都文京区大塚3-７-14 シャノワール文京1F
10:00 - 18:00  定休日/土・日・祝日　　www.lemnos.jp

Lemnos は、1966年服部時計店工場精工舎（現セイコータイムクリエーション
株式会社）との取引を開始し、本格的な時計事業を開始しました。自社ブラン
ドとして開発したGANBARA「HOLA」（デザイン：川崎和男）が1989年に 
 グッドデザイン賞やニューヨーククーパーヒューイットミュージアムの永久展示
品に選定され、デザインクロックブランドとして大きな一歩をスタートさせました。
その後も、渡辺力や安積伸、安積朋子、塚本カナエなど、国内外で活躍する著
名なデザイナーとプロジェクトを組み、アート性、デザイン性に富んだ数々の名品
を発表。グッドデザイン賞を多数獲得し、国内外で高い評価を得ています。
Lemnosのプロダクトは、職人の研ぎ澄まされた手の技によって、ひとつ
ひとつ丁寧につくられています。
素材と対話し、その素材が持つ魅力を最大限に引き出す。その結果、流行に
流されることのないデザインが生まれる。
Lemnos は、革新的で、かつ永続的な美しさを提案し続けます。

About Lemnos

建築家／デザイナー
94年 英国建築家協会建築学校（AAスクール）ディプロマコース修了。帰国後、建築や
プロダクトのデザインのほか、ブランドのプロデュース、ディレクションを行う。
2003年有限会社テラダデザイン一級建築士事務所設立。2011年「テラダモケイ」設立。
2013年「寺田模型店」を東京・下北沢に開店。現在、株式会社インターオフィス代表
取締役、武蔵野美術大学非常勤講師、グッドデザイン賞審査委員。タカタレムノスでは
「15.0%アイスクリームスプーン」のブランドディレクション、デザインを手がけて
いる。

    Naoki Terada   Designer 寺田　尚樹 　/
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